Nos séléctions de breuvages et grignottes changent avec le temps, plus d'informations sur www.lepicologue. fr
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! Crackers, 1 Fromage, 1 Saucisson tranché
! Demi terrine, 1 Fromage a [huile, 1 Charcuterie

M 1700 () 23.00¢

Bonne fringale

Tarifs

Grosse fringale

1 Crackers, 2 Fromages, 2 Saucissons tranchés
£ Demi-terrines, 1 Fromage a [huile, T Charcuterie

0 2450 € ® 31.50¢

Tarifs

Mousse en solo

1 de biére de Thcl
1 Crackers, 1 fromage, T saucisson tranché

Tarifs () 1350€ @ 1850€

L‘apéro vin
1 win 75l
1 Crackers, | fromage, 1 saucisson franché

Tarifs @y 17.50€ @ 23.50€

Mousse a partager
1 bigre de 7hcl

! Crackers, 1 Fromage, 1 Saucisson tranché
| Demi-terrine, 1 Fromage a Uhuile, 1 Charcuterie

O21.006 @ 27,00€

Tarifs

Vin boire un coup

1 win de 75el

1 Crackers, 1 Fromage, T Saucisson tranché

1 Demi-terrine, T Fromage & Uhuile, T Charculerie

Tarifs €3 2500 € ® 32.00¢

L'apéro dinatoire
1 bigre de 75cl, 1 vin de 75cl

1 Crackers, 2 Fromages, 2 Saucissons tranchés
2 Demi-terrines, 1 Fromage & Uhwile, T Charcuterie

D 35.500€ @ 48,50€

Tarifs

) Arecupérer chez L Epicologue (adresse au dos/

@- Livraison par deliveroo, JUST EAT, Uber Eals. . *
*hors frais de liveaison

Jus de

Biere Bio [75¢cl]

Belle en Goguette [blonde]
0U Ribouldingue [Blanche)
OU Nuit de Goguette [bruns|
0U Saison des Amours [ambrée|

Vin Bio [75cl]
Houge
IGP Pays D'Oc Syrah
Les Maturels 2018

Rosé
IGP Pays D'0Oc Grenache
Les Maturels 2018

Blanc
IGP Pays 0'0c Chardonnay
Les Maturels 2018

Ba'ére {33(:!;'?19-'-: “Les Epico-Frais”

Ambras, Blanche Blonds Al | [P, Stoul..
Brasseur Arverne

Brasserie la Barbaude [bio]
Brasserie des Garigues (bio/
La ferme de Margaric [bio]
Brasserie la Stephanoise (bia)
Brasserie La Chénou [bial
Brasserie Caribrew
Brasserie Ourohoros
Brasserie Barbaroux [bia]
ele...

fruits et Soda big s Les Epico-Frais”
(33cl & 75¢l)

Jus fraise-framboise
Jus de pomme

Jus orange

Jus carotte-orange
efe...

Fizz cola-orange-majito
The vert péche frappé
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